
 
 

 

Circ. n. 170 

 

Agli studenti delle classi 3AC – 3CC – 4AC – 4CC – 5AC – 5CC IPSAR BROLO 

Ai docenti 

Al DSGA 

Al sito web 

 

                                                                                                                                                           
 

OGGETTO: WEBINAR: NIC IN SCHOOL – FORMAZIONE NELLE SCUOLE ALBERGHIERE  

 

Si comunica che gli studenti delle classi terze, quarte e quinte ad indirizzo cucina del corso di studi 

“Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera” di Brolo saranno coinvolte in un progetto di formazione online 

promosso dall’Associazione Provinciale Cuochi di Messina.  

Il primo appuntamento titolato “NIC IN SCHOOL” avrà luogo lunedì 15 marzo 2021, dalle ore 15.30 alle ore 

17,30, in modalità a distanza, su piattaforma youtube, e si potrà interagire con i docenti attraverso la chat.  

Si tratta di un incontro formativo con i componenti della Nazionale Italiana Cuochi, l’organo della 

Federazione Italiana Cuochi che rappresenta il paese nelle più importanti competizioni internazionali del 

circuito Worldchef. 

Gli studenti si collegheranno autonomamente, da casa, con il proprio dispositivo. Il link di partecipazione è il 

seguente:  

 

https://youtu.be/54RCiESe5aI 

 

Si precisa che gli studenti riceveranno un attestato di partecipazione per tutti gli incontri formativi e le 

ore effettuate verranno riconosciute come attività PCTO. 

Ulteriori indicazioni relative alle modalità di partecipazione ai successivi incontri saranno comunicate, tramite 

email sull’account istituzionale. 

 

Si trasmette, di seguito, il calendario delle attività associative che si svolgeranno nel mese di Marzo 2021: 

 

FORMAZIONE NELLE SCUOLE ALBERGHIERE - webinar: Nic in School 

Chef Formatori: Lorenzo Lacriola e Ambra Marca 

15 Marzo 2021 – Dalle 15:30 alle 17:30 

 

 

https://youtu.be/54RCiESe5aI




 
 

 

 

ALTA FORMAZIONE WEBINAR sul tema: Tecniche di cottura per il Delivery e Take Away  

Chef Formatore: Maria Luisa Lovari 

18 Marzo 2021 – Dalle ore 10:00 alle ore 12:00 e dalle 15:00 alle 17:00 

 

ALTA FORMAZIONE WEBINAR sul tema: Nozioni di norcineria e salumeria tradizionale e di piccola  

prosciutteria 

Chef Formatore: Stefano Pepe 

23 Marzo 2021 – Dalle ore 10:00 alle ore 12:00 e dalle 14:30 alle 16:30 

 

ALTA FORMAZIONE WEBINAR sul tema: Ma Charcuterie 

Chef Formatore: Giorgio Orizio 

23 Marzo 2021 – Dalle ore 10:00 alle ore 12:00 e dalle 14:30 alle 16:30 

 

 

 

Il Dirigente Scolastico 
Prof.ssa Maria Ricciardello 

Firma autografa omessa ai sensi dell'art. 3 D.Lgs. n.39/1993 

 


